delcatering

MENU’ del 22/07/2016

Antipasto al Piatto
Crostino all’ Olio buono del Beato Enrico
Crostino con pate di olive e verdure di stagione
Pecorino romagnolo con confettura ai peperoni Luvirie
Salumi e affettati nostrani dell’entroterra

extravergine: Beato Enrico — Tenuta Santini

vino: Bianco frizzante Ale — Bianco Rubicone I.G.T Sassatello

Primo piatto
Lasagnetta fatta in casa ai sapori dell’orto

Vino: Sangiovese I.G.T Sassatello

Secondo Piatto
Arrostino con salsa di robiola pancetta funghi e ventaglio di verdure alla griglia

Vino: Sangiovese Superiore di Romagna D.O.C. Beato Enrico

Pane e piadina

Dolce
Crostate alle confetture di ciliegia, albicocca e torta alle mele

Bere
Acqua naturale e gassata
Caffe
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